
LUNCHKAART AAN DE HOEVE
Lunchkaart tot 16.30 uur - Bestellen tot 16.15 uur

BORRELGARNITUUR

Uitsmijter De Molen	 € 10,50
3 Spiegeleieren met Boeren achterham en kaas 
of 3 Spiegeleieren met spek en kaas	

Bourgondische kroketten	 € 10,50
Twee bourgondische kroketten 
met mosterd, keuze uit molenaarsbrood 
of frietjes

Gitstap burger (200 gr.)	 € 18,50
Brioche bol met runderhamburger, 
cheddar kaas, burgersaus, tomaat en 
gebakken uitjes, een frisse salade en frietjes

Varkenssaté (200 gr.)	 € 18,50
Met satésaus, atjar, kroepoek en 
gebakken uitjes, een frisse salade en frietjes	

Vega kroketten	 € 11,50
Twee vegetarische kroketten met mosterd,
keuze uit molenaarsbrood of frietjes	 	

Goulashsoep	 €   7,50
De meest gewilde soep van Limburg, 
lekker gevuld en spicy!		
Soep van het moment	 €   7,00
Wisselende huisgemaakte soep		
(vraag onze medewerkers)

Tomatensoep	 €   6,50
Huisgemaakte tomatensoep met basilicum 	

Alle soepen worden geserveerd 
met brood en kruidenboter

Salade vis	 € 18,00
Noorse gerookte zalm met rode ui, 
tonijnsalade en een frisse dressing			 

Salade Carpaccio	 € 17,00
100 gr. Rundercarpaccio met 
zongedroogde tomaten			 

Salade krokante kip	 € 16,00
Krokante kip met rode ui, sesamzaad 
en een pittig mayonaise			 

Salade geitenkaas	 € 16,00
Zachte geitenkaas met eigen honing 
van de molen en een frisse dressing		

Geserveerd met molenaarsbrood 

Bourgondische bitterballen 	 €   8,00 / € 13,00
6 of 12 stuks met mosterd en mayonaise	
Bourgondische gemengde bittergarnituur 	 €   7,00 / € 12,00
6 of 12 stuks met chilisaus en mosterd	
Nacho’s 	 € 11,00
met crème fraîche, salsa, rode ui en bosui 	

Tosti Ham/kaas	 €   6,00
Molenaarsbrood met ham en kaas		  	
Tosti De Gitstap 	 €   6,00
Met kaas, tomaat en rode ui			 

Tosti Hawai	 €   7,00	
Met ham/kaas en ananas			 

2 Frikandellen	 € 10,50
met friet

2 Frikandellen speciaal 	 € 11,50
met friet

Boerenomelet	 € 11,50	
Met ham/kaas en molenaarsbrood			 

Gezond 	 € 	 8,50
Ham, kaas, tomaat, komkommer, 
ei en mosterdmayonaise

Boeren	 € 	10,00
Ham, spek, ui en champignons, 
overbakken met kaas

Geitenkaas	 € 10,00
Zachte geitenkaas met eigen honing 
van de molen en amandelen			 

Krokante kip	 € 10,00
Krokante kip met rode ui, sesamzaad 
en een pittig mayonaise			 

Vis	 € 12,50
Noorse gerookte zalm en tonijnsalade 
met cocktailsaus			 

Carpaccio	 € 13,50
Rundercarpaccio, truffelmayonaise,
zongedroogde tomaat , Parmezaanse kaas 
en pijnboompitten

MEINWEGS GENIETEN

MAALTIJDSALADES STOKBROODJES

Gitstappertje 	 € 13,50
Brood van de molen met ham en spiegelei, 
gerookte zalm met cocktailsaus en een 
bourgondische kroket met mosterd

12 uurtje	 € 12,50
Soep van de dag, molenaarsbrood 
met ham, kaas en een gebakken ei en 
een bourgondische kroket met mosterd		

Vegaburger	 € 18,50
Brioche bol met vegaburger, cheddar kaas, 
burgersaus, tomaat en gebakken uitjes, 
een frisse salade en frietjes

Schnitzel Wiener Art (200 gr.)	 € 17,50
Gebakken varkensschnitzel met citroen, 
salade en frietjes

Spare Ribs	 € 23,50 
Dubbel gegaarde ribjes gemarineerd met 
Grimbergen Dubbel bier, salade en frietjes

KLASSIEKERS

SOEPEN

Karamel vanilleroomijs, karamelsaus en slagroom 	 € 6,50
Advocaat vanilleroomijs, advocaat, chocoladesaus en slagroom 	 € 6,50
Dame Blanche vanilleroomijs, chocoladesaus en slagroom 	 € 7,00

KINDERMENU tot 12 jaar

Kindermenu met keuze uit	 € 	 6,50
Frikandel, kroket of kipnuggets,
inclusief friet, mayonaise en ketchup

Kinderijs met verrasssing 	 € 	 5,00
2 Bolletjes roomijs en slagroom 

Molenaarsbrood 	(TIP! Lekker om samen te delen)	 €   6,50
Een rond brood met gemalen speltmeel van de Gitstappermolen met kruidenboter	

IJSCOUPES



SPECIAALBIEREN

BLOND
De Dorstige Lambertus - 5.5% alc. 
Stadsbrouwerij, Maastricht 	 € 4,95
Het gebruik van pilsmout geeft dit bier zijn doordrinkbare 
karakter. Het subtiele gebruik van bitter- en aromahop in 
combinatie met de gekozen mouten zorgt voor een fris blond 
bier met een licht kruidige en bittere afdronk.

Blonde Non - 8.0% alc. 
Brouwerij Rolduc, Kerkrade 	 € 5,50
Een heerlijk bloemig en fruitig blond bier van 8%. 
Mistig door de vergisting op fles en zeer toegankelijk door zijn 
heerlijk afgeronde smaken. De Blonde Non is een echte uitdager 
en past goed bij vlees van de grill.

De Klep Wit Gold Blônd - 5.8% alc. 		  € 5,50
Dit blonde bier past als gegoten bij Asperges maar is daarnaast 
het jaar rond een heerlijke dorstlesser. Een smakelijk soepele 
doordrinker voor hen die iets anders dan doorsnee pils willen 
maar ook weer geen zwaar speciaalbier.

Kompel Bovengronds - 6% alc. 	 € 5,50
Deze frisse, kruidige blonde wordt gebrouwen met meerdere 
hopsoorten. Het bier kleurt mooi goudgeel in het glas en heeft 
een forse schuimkraag. Kompel Bovengronds hergist in de fles 
waardoor het bier beter beschermd is en een complexer karakter 
ontwikkelt.

DUBBEL
Broenge Pater - 7% alc. 
Brouwerij Rolduc, Kerkrade	 € 5,25
Een robuuste kloosterling van 7% die door de gangen van de 
Abdij zwerft. Een smaakvolle, donkere volgeling die openhartig 
zijn smaken met je deelt en houdt van lekker eten als gebraad 
en desserts met (pure) chocolade.

Kompel Ondergronds - 7% alc. 	 € 5,50
‘Ondergronds’ roept meteen het beeld op van de mijnwerker 
met een laag stof op het gezicht, hard aan het werk in de 
uitgestrekte ondergrondse gangen. De gebrande mout bepaalt 
grotendeels de kleur, het aroma en de smaak van dit bier

TRIPEL
KOMPEL L’OR NOIR - 8,2% alc. 	 € 5,50
Bij ‘L’Or Noir’ denken we al snel aan het zwarte goud 
van ons mijnverleden. Deze frisse, zachte tripel wordt 
gebrouwen met 4 verschillende granen en 50% Belgische 
hopsoorten. Het bier kleurt mooi goudgeel in het glas 
en heeft een forse schuimkraag.

IPA
De Klep ‘JuPa’ IPA - 6,5% alc.	 € 5,50
Mooie koperkleurige, traditionele IPA, met uitsluitend Engelse 
hop en volle mout body. In dit bier is gebruik gemaakt van de 
haast verloren gegane hopsoort Ernest. Deze hopsoort was 
begin 20e eeuw, zijn tijd ver vooruit met zijn aromatische 

AMBER
De Maltezer - 6.5% alc. 
Stadsbrouwerij, Maastricht	 € 4,95
De Maltezer is gebrouwen naar oud recept uit 1954. 
Een volmout Dortmunder met een alcohovolume van 
6,5 procent. Een bier waar zoet en bitter hand in hand gaan 
door de combinatie van een licht fruitige smaak 
(steenvruchten, abrikoos) met een licht bittere afdronk.

WEIZEN
Gitstapper Weizen - 5.0% alc. 	 0,3L	  € 4,50
Brouwerij Ambrass, Sittard	 0,5L	  € 6,50
Ons eigen witbiertje! Een lekker fruitig witbier gemaakt met 
graan dat hiernaast in de molen gemalen wordt. 
Dit unieke biertje heeft een mooie combinatie van het bijzonde-
re tarwe en de fruitige hopsoorten. Een heerlijke frisse dorstles-
ser in de zomer!

FRUITBIER
Cornelissen Kriekenbier - 4% alc.	 € 4,25
Voor ons kriekenbier maken we gebruik van morellen, in de 
volksmond beter bekend als zure krieken. Morellen zijn een 
typisch Limburgse kriekenvariëteit en geven het bier een 
verrassend friszure toets.

De Klep ‘Blauwe Schien’ - 4,6% alc.	 € 5,50
De basis voor dit fruitige, fris-zure blauwe bessenbier is 
geïnspireerd door de Duitse style Gose en ondergaat twee 
verschillende gistingen. Het gebruik van melkzuurbacteriën 
zorgt voor een fris zure smaak. Aan dit bier hebben wij Noord-
Limburgse blauwebessen toegevoegd, wat dit bier een mooie 
paars/blauwe gloed geeft en een fruitig karakter. Een ideaal, 
fruitig, dorstlessend, zomerbier.

Op onze speciaalbierenkaart vind je uitsluitend de lekkerste speciaalbieren uit Limburg! Wist je al dat wij ook ons eigen bier laten brouwen?

KOFFIE & THEE 
Koffie 	 € 2,60
Cappuccino 	 € 2,90
Warme Chocomel 	 € 3,00
Warme Chocomel met slagroom	 € 3,50
Espresso 	 € 2,70
Dubbele Espresso 	 € 3,70
Latte Macchiato	 € 3,50
Koffie Verkeerd	 € 3,00
Alle koffies decafé 	  + € 0,10

Dael’s Droum / Ceylon O.P. 	 € 2,60 
Delicate Herbs / Munt thee 	 € 2,60
Groene thee	 € 2,60
Earl Grey / Rooibos  	 € 2,60
Verse munt thee	 € 3,50
Slagroom	  + € 1,00

FRISDRANKEN
Coca Cola 	 € 2,70
Coca Cola Zero 	 € 2,70
Chaudfontaine blauw 	 € 2,70
Chaudfontaine rood 	 € 2,70
Fanta 	 € 2,70
Sprite	 € 2,70
Cassis	 € 2,70	
Apfelschorle	 € 3,00
Tonic 	 € 2,90
Bitterlemon	 € 2,90
Rivella 	 € 2,90
Appelsap 	 € 3,20
Ginger ale 	 € 2,90
Jus d’ Orange 	 € 3,20
Chocomel 	 € 2,90
Fristi	 € 2,90
Fuze tea Sparkling 	 € 3,00
Fuze tea Green 	 € 3,00

Wijn is een belangrijk onderdeel bij de Gitstap, omdat bourgondisch 
genieten niet zonder een bijpassende wijn kan. Wij werken uitsluitend met 
familiebedrijven om onze wijnen in te kopen. Door de scherpe controle op 
kwaliteit kunnen we jou de meest leukste, lekkerste en bijzonderste wijnen 
vanuit Europa aanbieden. Er is altijd een wijn te vinden die past bij jouw 
gemoedstoestand. Onze wijnkaart in ingedeeld op smaak: van lichte en 
frisse wijnen, naar aromatische en krachtige wijnen. Proost!

Wit
Huiswijn wit	 Glas € 4,40		 Fles € 22,00
Chardonnay	 Glas € 5,00		 Fles € 24,00

Rose	 Glas € 4,40		 Fles € 22,00

Zoet	 Glas € 4,40		 Fles € 22,00

Rood
Huiswijn rood	 Glas € 4,40		 Fles € 22,00
Cabernet Sauvignon 	 Glas € 5,00		 Fles € 24,00

WIJNEN

TAP:
Alfa 0,3L 	 € 3,30
Alfa 0,5L 	 € 5,30
Grimbergen Dubbel 0,33L	 € 4,95

Bitburger 0,3L 	 € 3,30
Bitburger 0,4L 	 € 4,30
Bitburger 0,5L 	 € 5,30
Gitstapperweizen 0,3L 	 € 4,50
Gitstapperweizen 0,5L 	 € 6,50

FLES:
Alfa Oud Bruin 0,33L	 € 3,00
Bitburger alcohol vrij 	 € 3,50
Bitburger Radler 0,0% 	 € 3,50
Erdinger 0,5L / Erdinger alcohol vrij 0,5L	 € 6,00

BIEREN 

Gitstappermolenweg - 6063 NT Vlodrop


