Aan De Hoeve

Das Restaurant Aan de Hoeve befindet sich in
einem ehemaligen Bauernhof, der liebevoll in ein
stimmungsvolles Restaurant umgewandelt wurde.
Im Jahr 2012 kam unser wunderschoner Winter-
garten hinzu, ein Ort, an dem Sie das ganze Jahr
uiber die herrliche Aussicht geniefsen kénnen. Im
Jahr 2026 wurde das Restaurant komplett reno-
viert, und in diesem Jahr feiern wir auch unser
30-jahriges Bestehen. Im Restaurant und auf der
grofsziigigen Terrasse erwarten Sie kostliche Spezi-
alitaten und echte Gastfreundschaft. Wussten Sie,
dass Sie von der Terrasse einen wunderbaren Blick
auf den Roten Bach haben?

Haben Sie Allergien oder
besondere Wiinsche? Teilen
Sie uns diese gerne bei Ihrer
Bestellung mit!

Wir freuen uns, wenn Sie Ihre Fotos und Erlebnis-
se mit uns teilen @degitstap (©) I3



Der Ort, an dem alle
zusammenkommen.

Spielplatz De Gitstap

Der Spielplatz bietet eine naturnahe Umgebung zum
Springen, Klettern und Spielen. Geniefsen Sie den Was-
serspielbereich, Minigolf oder einen Flug mit unseren
kultigen Hubschraubern.

Pfannkuchenhaus De Huifkarhoeve

Der Ort fiir die leckersten Pfannkuchen! Wir servie-
ren Pfannkuchen aus dem eigenen Mehl der Gitstap-
permiihle, mit Gber 50 siifsen und herzhaften Variatio-
nen aus frischen, regionalen Zutaten aus Limburg.

Die Gitstappermiihle

Unser neu gestalteter Miihlenladen bietet eine grofse
Auswahl an limburgischen Regionalprodukten: frisch
gebackenes Brot, Backmischungen, Bio-Mehl und kdst-
liche Milchprodukte wie Kase.

Gitstapper Hof
Ubernachten Sie im Gitstap-
per Hof und geniefsen Sie die
Natur und Ruhe des Mein-
weg-Gebiets.
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Wo man zusammenkommt fiir
gutes Essen und Geselligkeit.



DREI-GANGE-MENU

suppe - Hauptgericht - Dessert € 34,50

Vorspeise + Hauptgericht - Dessert € 37,00
Die Gerichte konnen auch einzeln bestellt werden,
in diesem Fall berechnen wir den Einzelpreis

Serviert mit Miihlenbrot und Krduter-Sahnebutter

Tomaten-Basilikum € 7,00
Mit cremiger Sahne

suppe des Tages € 7,00
Eine stets wechselnde Saison-Suppe

Gulasch € 8,00

Unser Klassiker, schon wiirzig!

Rinder-Carpaccio € 12,00
Kirschtomaten, Parmesankase, Pinienkerne, Rucola
und Truffelmayonnaise

Pastrami € 12,00

Herrlich zartes Rindfleisch mit Gurke, Tomate, roter Zwie-
bel und Piccalilly-Mayonnaise

Limburgische Sauerfleisch-Kroketten € 9,00
Mit Senf Mayonnaise und knusprigen Chips
Ziegenkase € 9,00

Zarter Ziegenkase mit frischer Salat, Feigenkompott
und Walniisse

Brot aus der Miihle € 700

Brot aus lokalem Dinkel, gemahlen in De Gitstapper-
molen, serviert mit hausgemachten Aufstrichen

Mayonnaise, Gurry oder Ketchup € 075
Portion Warme Sauce € 3.00
Pfefferrahmsauce, Champignonsauce

oder Stroganoffsauce

Wir freuen uns, wenn Sie Ihre Fotos und

Erlebnisse mit uns teilen @degitstap f (o)




Haben Sie oder spezielle Didtwiinsche?
Teilen Sie uns diese gerne bei Ihrer Bestellung mit.
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V= vegetarisches Gericht

Schweinefilet

Zartes Schweinefilet mit saisonalem Gemiise, Pommes
und Pfefferrahmsauce, Champignonsauce oder Stro-
ganoffsauce

Ochsenschwanzspitzen

Zarte Ochsenschwanzstiicke in Rotweinsauce mit Gemii-
semix und Pommes

Fisch-Trio

Dreierlei Fisch mit frischer Krautersahnesauce,
saisonalem Gemdise und Pommes

Bavette

Aromatisches Rindfleisch mit saisonalem Gemdiise,
Krauterbutter und Pommes

Risotto \”

Mit Champignons, Parmesankase und Rucola

Lava Gake

Hot Chocolate Lava Cake mit Bauern-Vanilleeis und
Schlagsahne

Cheesecake

Zitronen-Mascarpone-Cheesecake mit
kostlichem Topping

Bauern-Vanilleeis, Belgische Schokoladensauce und
Schlagsahne

Nuss-Karamell

Bauern-Vanilleeis und Haselnusseis mit Toffeesauce und
Schlagsahne

Kaffee Deluxe

Kaffee oder Tee mit zwei Pralinen, einem Likér mit
Schlagsahne und eine Kugel Bauern-Vanilleeis

Unser Eis stammt von der Eismacher IJshaas in

€ 23,50

€ 25,00

€ 24,50

€ 24,50

€ 21,00

€ 830

€ 850

€ 8,00

€ 8,00

€ 750

Margraten. Das leckerste Eis mit den besten lokalen Zutaten.

IJSBAAS



Rinderfilet

200 g zartes Rindfleisch mit Rohkostsalat, Pommes und
Pfefferrahmsauce, Champignonsauce

oder Stroganoffsauce

Spareribs
Zarte Rippchen mit Orientalischem Glanz, Rohkostsalat
und Pommes

Meinweg-Burger
200 g Rindfleisch mit Burgersauce, Salat, Gurke,
Kirschtomaten, Rohkostsalat und Pommes

Fish & Chips
Frittiertes Fischfilet mit Remouladensauce, Rohkostsalat
und Pommes

- - -
Schweinefilet-Sate

Hausmariniert mit Satésauce, Krupuk, Atjar, knusprigen

Zwiebeln und Pommes

Schnitzel

Vom Schwein mit Rohkostsalat, Pommes
und Pfefferrahmsauce, Champignonsauce
oder Stroganoffsauce

Fisch
Geraucherter Lachs mit Zitronen-Dill-Mayonnaise,
hausgemachter Thunfischsalat und Tempura-Garnelen

Rinder-Carpaccio

Kirschtomaten, Parmesankase, Pinienkerne, Rucola
und Triffelmayonnaise

Knuspriges Hahnchen
Frittierte Hahnchenstiicke mit Sriracha-Mayonnaise
und Sesam

Ziegenkase
Zarter Ziegenkase mit Feigenkompott
und Walnussttickchen

Fragen? Unser Team hilft Innen gerne weiter!




