Aan De Hoeve

Restaurant Aan de Hoeve is gevestigd in een
voormalige boerderij die is omgetoverd tot het
sfeervolle restaurant dat het nu is. In 2012
kwam onze prachtige wintertuin erbij, een plek
om het hele jaar van het schitterende uitzicht te
genieten. In 2026 werd het restaurant compleet
gerenoveerd en vieren wij ons 30-jarig bestaan.
Zowel in ons restaurant als op het ruime terras
kun je genieten van onze specialiteiten en de
gastvrijheid die wij hoog in het vaandel hebben
staan. Wist je dat je vanaf ons terras een
prachtig uitzicht hebt over de Rode Beek?

Heb je allergieén of speciale
dieetwensen? Laat het ons
gerust weten bij je bestelling!

Wij vinden het leuk als je je foto's en verhalen
deelt met ons op @degitstap (0) [}



De plek waar iedereen
samen koms.

Speeltuin De Gitstap

Speeltuin De Gitstap biedt een natuurrijke omgeving
waar kinderen kunnen springen, klauteren en buiten-
spelen. Geniet van ons waterpark, een potje minigolf of
vlieg in de iconische helikoptertjes.

Pannenkoekenhuis De Huitkarhoeve

De plek voor de lekkerste pannenkoeken! Wij serveren
pannenkoeken gemaakt van ons eigen Gitstappermolen
meel. Kies uit meer dan 50 variaties, van zoet tot hartig,
met verse, lokale ingrediénten uit Limburg!

De Gitstappermolen

Onze vernieuwde molenwinkel biedt een gevarieerd
assortiment aan Limburgse streekproducten. Denk aan
versgebakken brood, bakmixen, biologisch meel en
heerlijke zuivel zoals ambachtelijke kaas.

Gitstapper Hof
Overnacht bij Gitstapper Hof
en geniet van de natuur en

rust van De Meinweg.
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Waar je samenkomt voor goed
eten en gezelligheid.



DRIEGANGEN KEUZEMENU

Soep - Hoofdgerecht - Dessert € 34,50
Voorgerecht - Hootdgerecht - Dessert € 37,00

Gerechten kunnen ook los besteld worden,
dan betaal je per gerecht

Geserveerd met molenaarsbrood en kruidenroomboter

Tomaten-Basilicum € 7,00
Met room

Soep van het Moment € 7,00
Een steeds wisselende seizoenssoep

Goulash € 800

Onze klassieker, lekker pittig!

Rundercarpaccio € 12,00

Kerstomaatjes, Parmezaanse kaas, pijnboompitten,
rucola en truffelmayonaise

Pastrami € 12,00

Heerlijk mals rundvlees met komkommer, tomaat,
rode ui en piccalilly mayonaise

Limburgse Zuurvieeskroketjes € 900
Met mosterd mayonaise en krokantjes
Geitenkaas € 900

Zachte geitenkaas met frisse salade,
vijgencompote en walnoten

Bol van de Molen € 700

Brood met lokaal spelt gemalen in De Gitstappermolen,
geserveerd met huisgemaakte smeersels

Mayonaise, Curry of Ketchup € 075
Portie Warme Saus € 3,00

Peperroomsaus, champignonsaus of stroganoffsaus

Wij vinden het leuk als je je foto’s en verhalen

deelt met ons op @degitstap f (o)




Heb je allergieén of speciale dieetwensen?
Laat het ons gerust weten bij je bestelling!

\/ = vegetarisch gerecht

Varkenshaas

Malse varkenshaas met seizoensgroente, friet en peper-
roomsaus, champignonsaus of stroganoffsaus

Ossenhaaspuntjes

Malse stukjes ossenhaas in een rode wijnsaus met een
mix van groenten en friet

Vistrio
Trio van drie soorten vis met een frisse kruidenroomsaus,
seizoensgroente en friet

Bavette

Smaakvol rundvlees met seizoensgroenten,
kruidenroomboter en friet

Risotto \/

Champignons, Parmezaanse kaas en rucola

Lava Gake

Hot chocolate lava cake met boeren vanille roomijs
en slagroom

Cheesecake

Citroen-mascarpone cheesecake met een
heerlijke topping!

Boeren vanille roomijs, Belgische chocoladesaus en
slagroom

Noten-Karamel

Boeren vanille roomijs en hazelnoot roomijs, geserveerd
met toffeesaus en slagroom

Koffie Deluxe

Koffie of thee geserveerd met twee bonbons, een likeur-
tje met slagroom en een bolletje boeren vanille roomijs

€ 23,50

€ 25,00

€ 24,50

€ 24,50

€ 21,00

€ 850

€ 850

€ 800

€ 8,00

€ 750

Ons roomijs is afkomstig van de IJshaas te Margraten.
Het lekkerste ijs met de bheste, lokale ingrediénten.

IJSBAAS



Kogelhiefstuk
200 gram mals rundvlees met rauwkostsalade, friet en
peperroomsaus, champignonsaus of stroganoffsaus

Spareribs
Malse ribjes met Oosterse lak, rauwkostsalade
en friet

Meinweg Burger
200 gram rundvlees met burgersaus, sla, augurk,
kerstomaat, rauwkostsalade en friet

Fish & Chips
Lekkerbekje in beslag met remouladesaus,
rauwkostsalade en friet

Saté van Varkenshaas €

Huisgemarineerd met satésaus, kroepoek, atjar, krokante

ui en friet

Schnitzel
Van varken met rauwkostsalade, friet en peperroomsaus,
champignonsaus of stroganoffsaus

Vis
Gerookte zalm met een citroen-dillemayonaise,
huisgemaakte tonijnsalade en tempura garnalen

Rundercarpaccio

Kerstomaatjes, Parmezaanse kaas, pijnboompitten,
rucola en truffelmayonaise

Krokante Kip
Gefrituurde kipstukjes met sesamzaad
en sriracha mayonaise

Geitenkaas

Zachte geitenkaas met vijgencompote en walnoten

Vragen? Ons team staat altijd voor je Kiaar!




